DUAL ZONE DIGITAL AIR FRYER
Designed for Healthy Cooking
User Manual




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, please always follow the basic
safety precautions to reduce the risk of fire, electric shock, or
injury, including the following:

* Read all instructions before using.

* Do not fill the basket with oil, which may cause a fire hazard.

» Never touch the inside of the appliance or other hot surfaces during opera-
tion.

 To protect against electrical shock, never immerse the housing in water, rinse
the housing under the tap, or let other liquids enter the appliance.

* Only operate the appliance on a flat, even, stable surface.

* Always put the food to be fried in the crisper tray to prevent them from
coming in direct contact with the heating elements.

* Do not cover the air inlet and outlet openings while the appliance operates.
* Turn the unit off and unplug it from the wall outlet when not in use and
before cleaning. Wait approx.30 minutes, allowing the unit to cool down natural-
ly before putting on or taking parts.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner.

* Do not use the device outdoors.

* Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

* Do not place on or near a hot gas, electric burner, or heated oven.

* Do not use the appliance for other than intended use.

* Do not let the appliance operate unattended.

* Do not clean with steel scouring pads. Pieces can break off the pad and
touch electrical parts, creating a risk of electric shock.

* Oversize foods and metal utensils must not be inserted into the machine, as
they may create a fire or risk of electric shock.

A fire may occur if the appliance is covered or touching flammable materials,
including curtains, draperies, walls, and the like, when in operation.

* Do not store any item on top of or touch the unit when operating. Leave at
least 4 inches (10 cm) of free space on the back and sides of the appliance.

* Do not place any of the following materials in the appliance: paper, card-
board, plastic, etc.
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* Do not cover any part of this appliance with metal foil, as this will cause
overheating of the appliance.

* During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings.
Keep hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet
openings. Also, be careful of hot steam and air when you remove the basket
from the appliance.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance by a person responsible for their safety.

* Children should be supervised to avoid playing with the appliance. Supervi-
sion is also required when the appliance is used by or near children.

* Smoking issues may occur when cooking greasy food; please stop cooking
and remove the extra oil.

CAUTIONS

1. This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the basket with oil, frying
fat, or other liquid.

2. Do not touch the hot surface directly; use handles instead. Remove the hot
baskets by gripping the handles.

3. This appliance is for household use ONLY.

4. Do not touch the pan or basket during and for some time after use, as they
get very hot.

5. The basket is hot after the frying process. Always place it on a heat-resistant
worktop when you remove it from the device.

BEFORE FIRST USE

* Remove all packing materials.

* Hand wash the removable parts.

* When using the air fryer for the first time, you may notice smoke or a slight
odor for the first few minutes of operation, which is normal. Ensure the room is
well-ventilated.

* Slide the basket into the machine until it clicks into place. The appliance will
not work unless at least one basket is correctly inserted.
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PREPARATION

* Sit the appliance on a stable, level, heat-resistant surface.

* Leave a space of at least 50mm all-round the appliance.

* Use heat-resistant plastic tongs for flipping or turning foods during
operation and a heat-resistant mat to rest the basket on.

* To remove the basket from the body:

1.Hold the top of the body.

2.Grip the basket handle with the other hand.

3.Slide the basket out of the body.

4.Rest the basket on a heat-resistant mat.

* To remove the crisper tray from the basket:

Utilize holes of the crisper tray to remove it by hand (please wait until the
crisper tray is cool down before removal).
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Power Button
Power Control. Short press to start and long press to stop. Red light
is on once plugged in; white light stands for working status.

Start & Pause Button

Press to control start &pause with the light on.

@ | ©

Recipe Button

Switch to choose preset programs.

i)
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Plus & Minus Button

Lightly touch for a slight adjustment, and long press for a quick
adjustment.

Temperature & Time Button

Press to adjust the temp & time.

Basket Choosing Button

Press 1 or 2 to choose the using basket.

Light Button

Press it to decide to keep the interior light on/off

Delay Button
Press to set the delay time with a range of 10-900mins. Short
press for 10mins once, and long press for 30mins once.

Smart Button

Achieve the same finishing time when adjusting to different
programs.

Match Button

Set the same program for the two baskets conveniently.

Getting Started

1.The device will beep after every touch.

2. © light will be red when plugged in, press once with a beep sound, the
device will start working with light turning to white. After 180 seconds without
any action, the appliance will be off automatically.
3. “000" will be shown on both screens when turn on the appliance for the first
time, and other lights keep glowing.
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4. PresscCior (D to choose the working basket, or choose both orderly for
dual basket frying. After selecting CD or@D , the recipe will shine for the
chose basket, temp and time will show on the screen alternately.

5. Press A and \/ for adjustment of temp and time. After 180 seconds with-
out any action, the appliance will be automatically.

6. After setting the temp and time, press i) to start working.

7. Temp and time can be re-set when the basket is working, it will be revised
after 5 seconds automatically.

8. Fan will continue working for 20 seconds as the temp of the basket is
above 100°C.

9. The appliance will beep 5 times after finishing the program, and shut off
when both baskets finish frying.

10. Delay Function:

1) Press to activate the delay function, and it will keep shining until the
count down finishes.

2) Default setting is 90mins, and the range is 10-900mins. Press @) to start
after adjustment.

3) How to Set the Delay Time

a.Setting the Same Delay Time for Both Baskets:

Select the delay function and set the delay time first, then choose the preset
program for each basket independently.

b.Single Basket Only/Set Two Baskets with Different Delay Times:

Choose the preset program for one basket, then select the delay function and
set the time. For the other basket, repeat the steps to finish setting.

11. Smart Function:

1)Work for dual baskets working status.

2)Pressfor enabling the “smart mode”, and the light of the button shines
until the second basket starts working.

3)The basket with a longer set time will start firstly, until the remaining time is
the same as the other basket’s set time. The dual baskets will work together
to finish air frying at the same time by self-adjusting the delay time of one
basket.

12. Match Function:

1)Activate one basket, set the temp & time & preset program, and pressto
copy to the other.

2)Press , adjust for any basket, the two screens will display the same
information, and two baskets share the same program.

13. Light Function: Pressfor turning on the lights, and they will auto shut

off after 60 seconds.
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Default Cooking Recipe

Functi Default Default Recom{nefnded Recommended
unction | cooking Time (mins) | Temperature ianng;?eugier?ts (q) action during cooking
S8z
FISH 20 180 400-500 Shake

g 18 200 300-500 Shake
FRIES
ﬁ 12 180 80-120

BACON
BAKE 12 180 100-150

CHICKEN- 20 180 400-600 Shake

LEG
<)
14 1 150-2 hak
STEAK 80 50-200 Shake
@ 10 150 200-300
VEGE
(8
SHRIMP 12 160 350-500 Shake
@ 36 180 500-550
CHICKEN
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Note:

The preset menu is based on most people's habits, and it is still necessary to
fine-tune the temperature and time according to the ingredients’ size and
thickness. For example, it is suggested to fry half of the chicken once or reduce
the temperature and time for thin cut fries, while the preset fries recipe applies
to thick cut fries.

USING

1. Time Control

Once start working, the timer will count down, and the number on the display
indicates the remaining time. When it displays zero, the air fryer will stop work-
ing. When the temperature is over 100°C, the fan will continue working for 20
seconds. Then the fan will be off, and the device will shut off with 5 beeps.

2. Temperature Control

Thermometer sensor inside the appliance detects the real-time temperature;
when the temperature reaches the set value, the appliance stops heating. When
the temperature doesn't reach the set value, the appliance will keep working to
maintain the temp inside = 5°C around the set temp.

3. Temperature Overheat Protection

When the temperature is over 300°C, it will stop heating, and there will be an
error code " E4" on display with 3 beeps. Fan will keep working for 30 seconds
to cool down the appliance.

4. Force Shutdown Function

Long press the power button to shut down the appliance, all the lights will be
off, and the power light will turn red.

5. Auto-Off & Memory Function

When the basket is removed, it will cut off the power automatically. When the
basket is inserted again, it will continue working.
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PREHEAT

1.Plug the device into a wall outlet.

2.Adjust to the desired cooking temperature.

3. Adjust the cooking time to 5 minutes, and the display screen will show 05 MIN.
4. Press @ to start preheating the air fryer.

5. The cooking time and temperature will be displayed alternatively(for 3 and 7
seconds respectively) during preheating/cooking process.

6. When the timer returns to zero, the air fryer beeps 5 times and switches off.

CARE AND MAINTENANCE

IMPORTANT:

Before cleaning any part, be sure the air fryer is off, unplugged, and cooled
down. It's essential to clean the entire appliance after each use to prevent
grease accumulation and avoid unpleasant odors.

IMPORTANT:

Do not immerse the appliance, power cord, or plug in any liquid.

1.Wash the basket and crisper tray in warm to hot soapy water. Rinse and dry
thoroughly.

2. If food is stuck between the crisper tray, soak it in warm to hot soapy water
for 1 hour before cleaning. Use a sponge or soft cleaning brush to remove stains.
Rinse and dry thoroughly.

3. Roughly wipe the interior of the body to remove any residue, but NOT the
heating elements at the top.

Basket & Crisper Tray

1. When the device is cool enough to touch safely, grip the handle to remove the
basket from the air fryer.

2. Remove the crisper tray from the basket.

3. Dispose of residues; wipe both the basket and crisper tray with a damp cloth
before hand washing them in warm soapy water. Dry thoroughly before placing
back in the air fryer body.

Note: Crisper tray and basket are dishwasher-safe (for consumers that would
rather use a dishwasher).
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Exterior Surfaces Cleaning

Clean the exterior with a damp cloth or sponge and dry thoroughly.
Note: Do not use any abrasive material or sharp utensils to clean the air fryer or
the parts.

Note: Allow all parts and surfaces to dry thoroughly before using the appliance
again.

AFTER-SALES SERVICE

Do you have any problems when using the device?

If you miss any parts of the device or have questions about the user manual,
please don't hesitate to contact our customer service at
CookW-vip@outlook.com.

Our trained staff will answer all your questions!

CE-'-V_

Made in China
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DUALZONE DIGITALER
HEIBLUFTFRITTEUSE

Entwickelt fiir gesundes Kochen
Benutzerhandbuch




WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Beim Gebrauch von elektrischen Geraten sollten Sie immer die
grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen befolgen, um das Risiko von
\Feuer, elektrischem Schlag oder Verletzungen zu minimieren, einschlieBlich
der folgenden:

® Lesen Sie vor der Verwendung alle Anweisungen durch.

® Fiillen Sie den Korb nicht mit Ol, da dies eine Brandgefahr darstellen kann.

® Beriihren Sie niemals das Innere des Gerats oder andere heil3e Oberflachen
wahrend des Betriebs.

® Um sich vor elektrischem Schock zu schiitzen, tauchen Sie das Gehause
niemals ins Wasser, spuilen Sie das Gehause nicht unter dem Wasserhahn
ab und lassen Sie keine anderen Flissigkeiten in das Gerat gelangen.

® Betreiben Sie das Gerat nur auf einer ebenen, stabilen Oberflache.

® Legen Sie das zu frittierende Lebensmittel immer auf das Gitterblech, um
zu verhindern, dass es direkten Kontakt mit den Heizelementen hat.

® Decken Sie die Lufteinlass- und Auslassoéffnungen wahrend des Betriebs
nicht ab.

® Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie es aus der Steckdose, wenn es
nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Warten Sie ca. 30 Minuten,
um dem Gerat Zeit zum Abkuhlen zu geben, bevor Sie Teile aufsetzen oder
abnehmen.

® Betreiben Sie kein Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker oder nach
einem Geratemangel oder einer Beschadigung in irgendeiner Weise.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

® Stecken Sie das Gerat nicht ein oder bedienen Sie das Bedienfeld mit
nassen Handen.

® Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe eines heil3en Gasherds,
Elektroherds oder beheizten Ofens.

® \Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere als vorgesehene Zwecke.

® Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

® Reinigen Sie nicht mit Stahlschwamm-Pads. Teile kdnnen von den Pads
abbrechen und elektrische Teile berlihren, was ein Risiko fiir elektrische
Schlage darstellt.

® UbergroBe Lebensmittel und Metallutensilien diirfen nicht in das Geréat
eingefiihrt werden, da dies Brand- oder Stromschlaggefahr darstellen kann.
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® Ein Brand kann auftreten, wenn das Gerat beim Betrieb abgedeckt ist
oder brennbare Materialien bertihrt, einschlie3lich Vorhange, Gardinen,
Wande usw.

® Lagern Sie keine Gegenstande auf dem Gerat oder in Berlihrung damit,
wenn es in Betrieb ist. Lassen Sie mindestens 10 cm freien Raum auf der
Ruickseite und den Seiten des Gerats.

® [ egen Sie keine der folgenden Materialien in das Gerat: Papier, Karton,
Kunststoff usw.

® Bedecken Sie keinen Teil dieses Gerats mit Alufolie, da dies zu
Uberhitzung fiihrt.

® Wahrend des Hei3luftfrittierens wird heilBer Dampf durch die
Lufteinlassoffnungen abgegeben. Halten Sie Hande und Gesicht sicher
von Dampf und den Lufteinlasséffnungen fern. Seien Sie auch vorsichtig
mit heiBem Dampf und Luft, wenn Sie den Korb aus dem Gerat nehmen.

® Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen vorgesehen,
es sei denn, ihnen wurde eine Aufsicht oder Anleitung zur Verwendung
des Gerats durch eine fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person gegeben.

® Kinder sollten beaufsichtigt werden, um das Spielen mit dem Gerat zu
vermeiden. Eine Aufsicht ist auch erforderlich, wenn das Gerdt von
Kindern verwendet wird oder sich in der Nahe von Kindern befindet.

® Beim Kochen von fettigen Lebensmitteln kann es zu Rauchentwicklung
kommen; bitte beenden Sie das Kochen und entfernen Sie das tiberschiissige Ol.

VORSICHTSMASSNAHMEN

1. Dies ist ein Hei3luftfritteuse, die mit heiBer Luft arbeitet. Flllen Sie den
Korb nicht mit Ol, Frittierfett oder anderen Fliissigkeiten.

2.Berlihren Sie die heifRe Oberflache nicht direkt; verwenden Sie stattdessen
die Griffe. Entfernen Sie die heil3en Koérbe, indem Sie die Griffe greifen.

3. Dieses Gerat ist AUSSCHLIESSLICH flr den Hausgebrauch bestimmt.

4. Bertihren Sie die Pfanne oder den Korb wahrend und kurz nach dem
Gebrauch nicht, da sie sehr heild werden.

5. Der Korb ist nach dem Frittiervorgang heil3. Stellen Sie ihn immer auf eine
hitzebestandige Arbeitsfliche, wenn Sie ihn aus dem Gerat entnehmen.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

® Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

@ Spiilen Sie die abnehmbaren Teile von Hand ab.

® Bei der ersten Verwendung der Hei3luftfritteuse kdnnen Sie
moglicherweise Rauch oder einen leichten Geruch in den ersten Minuten
des Betriebs bemerken, was normal ist. Stellen Sie sicher, dass der Raum
gut beliftet ist.

® Schieben Sie den Korb in das Gerat, bis er horbar einrastet. Das Gerat
funktioniert nicht, wenn nicht mindestens ein Korb korrekt eingesetzt ist.

VORBEREITUNG

® Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene, hitzebestandige Oberflache.
® [assen Sie rund um das Gerat mindestens 50 mm Platz.
® \erwenden Sie hitzebestandige Kunststoffzangen zum Wenden von
Lebensmitteln wahrend des Betriebs und eine hitzebestandige Matte,
um den Korb abzulegen.
® Um den Korb vom Gehduse zu entfernen:
1.Halten Sie die Oberseite des Gehauses.
2.Greifen Sie den Korbgriff mit der anderen Hand.
3.Schieben Sie den Korb aus dem Gehause.
4.Legen Sie den Korb auf eine hitzebestandige Matte.
® Um die Knusperplatte aus dem Korb zu entfernen:
Verwenden Sie die Locher in der Knusperplatte, um sie von Hand zu
entfernen (warten Sie bitte, bis die Knusperplatte abgekiihlt ist, bevor Sie
sie entfernen).
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Power Button
Ein-/Ausschalttaste. Kurzes Driicken zum Einschalten und langes Driicken
zum Ausschalten. Rote Anzeige leuchtet beim Anschlief3en; wei3e
Anzeige steht flr den Arbeitsstatus.

Start & Pause Button

Driicken Sie, um den Start & Pause zu steuern,
wahrend die Anzeige leuchtet.

Recipe Button

Schalten Sie zwischen voreingestellten Programmen um.

Plus & Minus Button

Leicht bertihren fir leichte Anpassung und lange driicken
fur schnelle Anpassung.

Temperature & Time Button

Driicken Sie, um die Temperatur & Zeit anzupassen.

Basket Choosing Button

Driicken Sie 1 oder 2, um den verwendeten Korb auszuwahlen.

Light Button

Driicken Sie, um die Innenbeleuchtung ein-/auszuschalten.

Delay Button
Driicken Sie, um die Verzdgerungszeit im Bereich von 10-900 Minuten
einzustellen. Kurzes Driicken fiir 10 Minuten einmal und
langes Driicken fiir 30 Minuten einmal.

Smart Button

Erzielen Sie die gleiche Endzeit, wenn Sie zu
verschiedenen Programmen wechseln

Match Button

Legen Sie bequem dasselbe Programm fiir die beiden Korbe fest.
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Erste Schritte

1. Das Gerat gibt nach jeder Berilihrung einen Signalton aus.

2. @ Das Licht wird rot, wenn es eingesteckt wird. Driicken Sie einmal
mit einem Signalton, das Gerat beginnt mit weilSem Licht zu arbeiten.
Nach 180 Sekunden ohne Aktivitat schaltet sich das Gerat automatisch aus.
Das Gerat gibt nach jeder Berlihrung einen Signalton aus.

3."000" wird auf beiden Bildschirmen angezeigt, wenn Sie das Gerat zum

ersten Mal einschalten, und andere Lichter bleiben eingeschaltet.

4. Driicken Sie CD oder &, um den Arbeitskorb auszuwahlen, oder wahlen
Sie beide nacheinander fiir das gleichzeitige Frittieren mit zwei Kérben.
Nach der Auswahl von CD oder (D wird das Rezept flir den ausgewahlten
Korb leuchten, die Temperatur und die Zeit werden abwechselnd auf dem
Bildschirm angezeigt.

5. Driicken Sie A und V zur Anpassung der Temperatur und der Zeit. Nach
180 Sekunden ohne Aktivitat schaltet sich das Gerat automatisch aus.

6. (1) Nachdem Sie die Temperatur und die Zeit eingestellt haben, driicken
Sie zur Arbeitsbeginn.

7. Die Temperatur und die Zeit kdnnen wahrend des Betriebs des Korbs neu
eingestellt werden, sie werden nach 5 Sekunden automatisch tiberarbeitet.

8. Der Ventilator wird 20 Sekunden lang weiterlaufen, wenn die Temperatur
des Korbs tiber 100 C liegt.

9. Das Gerat gibt nach Abschluss des Programms 5 Signalténe ab und
schaltet sich aus, wenn beide Kérbe mit dem Frittieren fertig sind.

10. Verzdgerungsfunktion:

1) Driicken Sie , um die Verzégerungsfunktion zu aktiviere
2) Die Standard-Einstellung betragt 90 Minuten, und der Bereich liegt
zwischen 10 und 900 Minuten. Driicken Sie @, um nach der

Anpassung zu starten.

3) So stellen Sie die Verzogerungszeit ein:

a. Einstellen der gleichen Verzogerungszeit fiir beide Korbe:
Wahlen Sie zuerst die Verzogerungsfunktion aus und stellen Sie die
Verzogerungszeit ein, dann wahlen Sie das voreingestellte
Programm fir jeden Korb unabhangig aus.

b. Nur ein Korb/Einstellen von zwei Kérben mit unterschiedlichen
Verzdgerungszeiten:
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Wahlen Sie das voreingestellte Programm flir einen Korb aus, wahlen
Sie dann die Verzogerungsfunktion aus und stellen Sie die Zeit ein. Fiir

den anderen Korb wiederholen Sie die Schritte, um die Einstellung
abzuschliel3en.

11. Smart-Funktion:

1) Funktioniert fir den Arbeitsstatus von zwei Korben.

2) Dricken Sie , um den "Smart-Modus" zu aktivieren, und die Taste
leuchtet, bis der zweite Korb mit der Arbeit beginnt.

3) Der Korb mit einer langeren eingestellten Zeit wird zuerst starten, bis
die verbleibende Zeit mit der eingestellten Zeit des anderen Korbs
Ubereinstimmt. Die beiden Korbe arbeiten zusammen, um das
HeiBluftfrittieren zur gleichen Zeit zu beenden, indem sie die

Verzogerungszeit eines Korbs selbststandig anpassen.
12. Match-Funktion:

1) Aktivieren Sie einen Korb, stellen Sie die Temperatur, die Zeit und das
voreingestellte Programm ein und driicken Sie , um es auf den
anderen zu kopieren.

2) Dricken Sie , um einen beliebigen Korb anzupassen, die beiden
Bildschirme zeigen die gleichen Informationen an, und beide Korbe
teilen sich dasselbe Programm.

13. Lichtfunktion:

Driicken Sie , um das Licht einzuschalten, es wird sich nach 60
Sekunden automatisch ausschalten.
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Default Cooking Recipe

CHICKEN

i Standard Standard E,\r?pfohlene Empfohlene
Funktion Kochzeit (Minuten) Temperatur enge an Aktion wahrend
Zutaten (g) des Kochens
S
FISH 20 180 400-500 Shake
g 18 200 300-500 Shake
FRIES
ﬁ 12 1 -12
BACON 80 80-120
~
BAKE 12 180 100-150
CHICKEN- 20 180 400-600 Shake
LEG
O
14 1 150-2 hak
STEAK 80 50-200 Shake
@ 10 150 200-300
VEGE
e
SHRIMP 12 160 350-500 Shake
é 36 180 500-550
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Hinweis:

Das voreingestellte Menl basiert auf den Gewohnheiten der meisten
Menschen, und es ist immer noch notwendig, die Temperatur und die Zeit
entsprechend der GroBe und Dicke der Zutaten feinzustimmen. Zum
Beispiel wird vorgeschlagen, das Hahnchen einmal halb zu frittieren oder
die Temperatur und die Zeit fiir diinn geschnittene Pommes zu reduzieren,
wahrend das voreingestellte Pommes-Rezept flir dick geschnittene
Pommes gilt.

VERWENDUNG

1. Zeitsteuerung

Sobald der Betrieb gestartet wird, zahlt der Timer herunter, und die Zahl auf
dem Display zeigt die verbleibende Zeit an. Wenn es null anzeigt, wird der
Airfryer die Arbeit einstellen. Wenn die Temperatur tiber 100 C liegt, wird
der LUfter 20 Sekunden lang weiterlaufen. Dann wird der Liifter ausgeschaltet,
und das Gerat wird mit 5 Pieptdnen abgeschaltet.

2.Temperaturregelung

Der Thermometersensor im Gerat erfasst die Echtzeittemperatur; wenn die
Temperatur den eingestellten Wert erreicht, hort das Gerat auf zu heizen.
Wenn die Temperatur den eingestellten Wert nicht erreicht, wird das Gerat
weiterarbeiten, um die Temperatur auf = 5C um den eingestellten Wert
aufrechtzuerhalten.

3.Uberhitzungsschutz bei hoher Temperatur

Wenn die Temperatur tiber 300 C liegt, wird die Heizung gestoppt, und es
wird ein Fehlercode "E4" auf dem Display mit 3 Pieptonen angezeigt. Der
Lufter wird 30 Sekunden lang weiterlaufen, um das Gerat abzukuhlen.

4. Funktion zur erzwungenen Abschaltung

Halten Sie die Ein-/Aus-Taste gedriickt, um das Gerat auszuschalten. Alle
Lichter werden ausgeschaltet, und die Betriebsanzeige wird rot.
5.Automatische Abschaltung und Speicherfunktion

Wenn der Korb entfernt wird, wird die Stromversorgung automatisch
unterbrochen. Wenn der Korb wieder eingesetzt wird, wird das Gerat
weiterarbeiten.
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VORHEIZEN

1.Stecken Sie das Gerat in eine Steckdose.

2.Stellen Sie die gewlinschte Kochtemperatur ein.

3.Stellen Sie die Kochzeit auf 5 Minuten ein, und das Display zeigt 05 MIN.

4. Driicken Sie®, um mit dem Vorheizen des Airfryers zu beginnen.

5.Wahrend des Vorheizens/Kochvorgangs werden abwechselnd die
Kochzeit und die Temperatur auf dem Display angezeigt (jeweils fiir 3
und 7 Sekunden).

6. Wenn der Timer auf null zurtickkehrt, gibt der Airfryer 5 Pieptone ab und
schaltet sich aus.

PFLEGE UND WARTUNG
WICHTIG

Bevor Sie irgendeinen Teil reinigen, stellen Sie sicher, dass der Airfryer
ausgeschaltet, ausgesteckt und abgekiihlt ist. Es ist wichtig, das gesamte
Gerat nach jeder Verwendung zu reinigen, um die Ansammlung von Fett
zu verhindern und unangenehme Gerliche zu vermeiden.

WICHTIG:

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker nicht in Flissigkeit ein.

1.Waschen Sie den Korb und die Crisper-Schale in warmem bis heilem
Seifenwasser. Spiilen Sie sie griindlich ab und trocknen Sie sie sorgfaltig.

2. Wenn Lebensmittel zwischen der Crisper-Schale feststecken, legen Sie
sie vor der Reinigung fiir 1 Stunde in warmes bis heil3es Seifenwasser ein.
Verwenden Sie einen Schwamm oder eine weiche Reinigungsbdrste, um
Flecken zu entfernen. Spiilen Sie sie griindlich ab und trocknen Sie sie
sorgfaltig.

3. Wischen Sie grob das Innere des Gehauses ab, um Riickstande zu
entfernen, aber NICHT die Heizelemente oben.

Korb & Crisper-Schale

1.Wenn das Gerat sicher genug abgekuihlt ist, um es zu beriihren, greifen Sie
den Griff, um den Korb aus dem Airfryer zu entfernen.

2.Entfernen Sie die Crisper-Schale aus dem Korb.

3.Entsorgen Sie Riickstande; wischen Sie sowohl den Korb als auch die Crisper

-Schale mit einem feuchten Tuch ab, bevor Sie sie in warmem Seifenwasser

von Hand waschen. Trocknen Sie sie griindlich, bevor Sie sie wieder in das

Gehause des Airfryers legen.
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Hinweis: Die Crisper-Schale und der Korb sind spiilmaschinenfest (fiir
Verbraucher, die lieber einen Geschirrspliler verwenden)
Reinigung der Au3enflichen

Reinigen Sie die AuBBenflachen mit einem feuchten Tuch oder Schwamm
und trocknen Sie sie griindlich.

Hinweis: Verwenden Sie keine abrasiven Materialien oder scharfen
Utensilien, um den Airfryer oder die Teile zu reinigen.

Hinweis: Lassen Sie alle Teile und Oberflachen griindlich trocknen, bevor
Sie das Gerat erneut verwenden.

KUNDENDIENST NACH DEM KAUF

Haben Sie Probleme bei der Verwendung des Gerats?

Wenn lhnen Teile des Gerats fehlen oder Sie Fragen zum Benutzerhandbuch
haben, zdgern Sie bitte nicht, sich an unseren Kundendienst unter

zu wenden.
Unser geschultes Personal wird alle Ihre Fragen beantworten!

CE-'-v_

Made in China
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FRIGGITRICE AD ARIA
DIGITALE DUAL ZONE

Progettato per una cucina sana
Manuale utente




GARANZIE IMPORTANTI

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, si prega di seguire sempre le
precauzioni di sicurezza di base per ridurre il rischio di incendi, scosse
elettriche o lesioni, tra cui le seguenti:

® | egga tutte le istruzioni prima dell’'uso.

® Non riempire il cestello con olio, che potrebbe causare un rischio di incendio.

® Non toccare mai l'interno dell'apparecchio o altre superfici calde durante
il funzionamento.

® Per proteggersi dalle scosse elettriche, non immergere mai l'alloggiamento
in acqua, sciacquare I'alloggiamento sotto il rubinetto o lasciare che altri
liquidi entrino nell’'apparecchio.

® Utilizzare I'apparecchio solo su una superficie piana, uniforme e stabile.

® Mettere sempre I'alimento da friggere in vassoio crispy per evitare che
entrino in contatto diretto con gli elementi riscaldanti..

® Non coprire le aperture di ingresso e uscita dell’aria mentre I'apparecchio
é in funzione..

® Spegnere |'unita e scollegarla dalla presa a muro quando non € in uso e
prima della pulizia. Attendere circa 30 minuti, lasciando raffreddare l'unita
in modo naturale prima di indossare o prelevare parti.

® Non utilizzare alcun apparecchio con un cavo o una spina danneggiati o
dopo che lI'apparecchio non funziona correttamente o & stato danneggiato
in alcun modo.

® Non utilizzare il dispositivo all’aperto.

® Non collegare I'apparecchio e non utilizzare il pannello di controllo con
le mani bagnate.

® Non posizionare sopra o vicino a un gas caldo, un bruciatore elettrico o un
forno riscaldato.

® Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi da quelli previsti.

® Non lasciare che I'apparecchio funzioni incustodito.

® Non pulire con pagliette in acciaio. | pezzi possono staccare il pad e toccare

® Gli alimenti fuori misura e gli utensili metallici non devono essere inseriti
nella macchina, in quanto potrebbero creare un incendio o un rischio di
scossa elettrica..
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® Un incendio puo verificarsi se I'apparecchio & coperto o tocca materiali
inflammabili, tra cui tende, tendaggi, pareti e simili, durante il funzionamento.

® Non conservare alcun oggetto sopra o toccare I'unita durante il
funzionamento. Lasciare almeno 4 pollici (10 cm) di spazio libero sul retro
e sui lati dell'apparecchio.

® Non inserire nessuno dei seguenti materiali nell'apparecchio: carta, cartone,
plastica, ecc.

® Non coprire alcuna parte di questo apparecchio con un foglio di metallo,
poiché cid causerebbe il surriscaldamento dell’apparecchio.

® Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo viene rilasciato attraverso
le aperture di uscita dell’aria. Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza
dal vapore e dalle aperture di uscita dell’aria. Inoltre, fare attenzione al
vapore caldo e all’aria quando si rimuove il cestello dall’apparecchio.

® Questo apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (compresi
i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o mancanza di
esperienza e conoscenza, a meno che non abbiano ricevuto supervisione
o istruzioni sull'uso dell'apparecchio da parte di una persona responsabile
della loro sicurezza.

@ | bambini devono essere sorvegliati per evitare di giocare con l'apparecchio.
La supervisione € necessaria anche quando l'apparecchio viene utilizzato
da o vicino a bambini.

® Problemi di fumo possono verificarsi durante la cottura di alimenti grassi;
si prega di interrompere la cottura e rimuovere I'olio in eccesso.

PRECAUZIONI

1. Questa & una friggitrice ad aria che funziona ad aria calda. Non riempire il
cestello con olio, grasso di frittura o altro liquido.

2. Non toccare direttamente la superficie calda; utilizzare invece le maniglie.
Rimuovere i cestelli caldi afferrando le maniglie.

3. Questo apparecchio € SOLO per uso domestico.

4. Non toccare la padella o il cestino durante e per qualche tempo dopo 'uso,
poiché diventano molto caldi.

5.1l cestello & caldo dopo il processo di frittura. Posizionarlo sempre su un
piano di lavoro resistente al calore quando lo rimuovi dal dispositivo.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

® Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

e Lavare a mano le parti rimovibili.

® Quando si utilizza la friggitrice ad aria per la prima volta, & possibile notare
fumo o un leggero odore per i primi minuti di funzionamento, il che &
normale. Assicurarsi che la stanza sia ben ventilata.

® Far scorrere il cestello nella macchina fino a quando non scatta in posizione.
L'apparecchio non funzionera se non sara inserito correttamente almeno
un cestello.

PREPARAZIONE

® Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e resistente al calore.
® Lasciare uno spazio di almeno 50 mm intorno all'apparecchio.
® Utilizzare pinze di plastica resistenti al calore per capovolgere o girare gli
alimenti durante il funzionamento e un tappetino resistente al calore su
cui appogagiare il cestello.
® Per rimuovere il cestino dal corpo:
1.Tieni la parte superiore del corpo.
2. Afferrare la maniglia del cestello con I'altra mano.
3. Fai scorrere il cestino fuori dal corpo.
4. Appoggiare il cestino su un tappetino resistente al calore.
® Per rimuovere il vassoio crispy dal cestello:
Utilizzare i fori del vassoio crispy per rimuoverlo a mano (attendere che il
vassoio crispy si raffreddi prima della rimozione).

°c °c
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Pulsante di Accensione
Controllo dell’Alimentazione. Premere brevemente per avviare e
premere a lungo per interrompere. La luce rossa & accesa una
volta collegata; La luce bianca indica lo stato di lavoro.

Pulsante Start & Pausa

Premere per controllare I'avvio & mettere in pausa con la luce accesa.

Pulsante Ricetta

Passaggio per la scelta dei programmi preimpostati.

Pulsante Piu & Meno

Toccare leggermente per una leggera regolazione e premere a
lungo per una regolazione rapida.

Pulsante Temperatura & Ora

Premere per regolare la temperatura & l'ora.

Pulsante di Scelta del Carrello

Premere 1 o 2 per scegliere il carrello di utilizzo.

Pulsante Luminoso

Premerlo per decidere di mantenere accesa/spenta la luce interna

Pulsante di Ritardo

Premere per impostare il tempo di ritardo con un intervallo di 10-900
minuti. Premere brevemente per 10 minuti una volta e premere
alungo per 30 minuti una volta.

Pulsante Intelligente

Ottenere lo stesso tempo di finitura quando ci si
adatta a programmi diversi.

Pulsante Match

Impostare comodamente lo stesso programma per i due cestini.
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Per cominciare

1.1l dispositivo emettera un segnale acustico dopo ogni tocco.

2. @ La luce sara rossa quando collegata, premere una volta con un
segnale acustico, il dispositivo iniziera a funzionare con la luce che
diventa bianca. Dopo 180 secondi senza alcuna azione, I'apparecchio
si spegnera automaticamente.

3."000" verra visualizzato su entrambi gli schermi quando si accende
I'apparecchio per la prima volta e altre spie continuano a brillare.

4. Premere o per scegliere il cestello di lavoro o scegliere entrambi
ordinati per la frittura a doppio cestello. Dopo aver selezionato D o ™,
la ricetta brillera per il carrello scelto, la temperatura e I'ora verranno
visualizzate alternativamente sullo schermo.

5. Premere A e \v per regolare la temperatura e l'ora. Dopo 180 secondi
senza alcuna azione, I'apparecchio verra eseguito automaticamente.

6. Dopo aver impostato la temperatura e l'ora, premere@ per iniziare a lavorare.

7. La temperatura e il tempo possono essere reimpostati quando il carrello
e in funzione, verra rivisto automaticamente dopo 5 second.i.

8. La ventola continuera a lavorare per 20 secondi poiché la temperatura del
cestello & superiorea 100 ° C.

9. lapparecchio emettera un segnale acustico 5 volte dopo aver terminato
il programma e si spegnera quando entrambi i cestelli finiscono di friggere.

10. Funzione di Ritardo:

1) Premere per attivare la funzione di ritardo e continuera a brillare fino
al termine del conto alla rovescia.
2) Limpostazione predefinita € 90 minuti e l'intervallo € 10-900 minuti.

Premere (>I)per avviare dopo la regolazione.

3) Come Impostare il Tempo di Ritardo:

a. Impostazione dello Stesso Tempo di Ritardo per Entrambi i Cestini:
Selezionare la funzione di ritardo e impostare prima il tempo di
ritardo, quindi scegliere il programma preimpostato per ogni carrello
in modo indipendente.

b. Solo Cesto Singolo/Imposta Due Cestini con Tempi di Ritardo Diversi:
Scegliere il programma preimpostato per un carrello, quindi seleziona
la funzione di ritardo e imposta l'ora. Per I'altro carrello, ripetere i
passaggi per completare I'impostazione.
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11. Funzione Intelligente:

1) Lavora per lo stato di lavoro dei doppi cestelli.

2) Premere () per abilitare la “modalita intelligente” e la luce del pulsante

siillumina fino a quando il secondo cestello inizia a funzionare.

3) Il cestino con un tempo impostato pit lungo iniziera per primo, fino a
quando il tempo rimanente non sara lo stesso del tempo impostato
dell’altro cesto. | due cestelli lavoreranno insieme per finire la frittura ad
aria allo stesso tempo autoregolando il tempo di ritardo di un cestello.

12. Funzione di Corrispondenza:

1) Attivare un carrello, impostare il programma temp & time & preset e
premere per copiare sull’altro.

2) Premere , regolare per qualsiasi cestello, i due schermi visualizzeranno
le stesse informazioni e due cestini condividono lo stesso programma.

13. Funzione Luce: Premere per accendere le luci e si spegneranno
automaticamente dopo 60 secondi.



Ricetta di Cottura Predefinita

) Tempo di Cottura Temperatura anqtité ) Azione consigliata
Funzione : : . consigliata di g
Predefinito (min) Predefinita ingredienti (g) durante la cottura
20 180 400-500 Scuotere
PESCE
PATATINE 18 200 300-500 Scuotere
FRITTE
ﬁ 12 180 80-120
PANCETTA
~
‘ 12 180 100-150
CUOCERE
COSCIA 20 180 400-600 Scuotere
DI POLLO
©
BISTECCA 14 180 150-200 Scuotere
@ 10 150 200-300
VEGE
RS
12 160 350-500 Scuotere
GAMBERETTO
é 36 180 500-550
POLLO




Nota:

Il menu preimpostato si basa sulle abitudini della maggior parte delle persone
ed é ancora necessario regolare la temperatura e il tempo in base alle
dimensioni e allo spessore degli ingredienti. Ad esempio, si consiglia di
friggere meta del pollo una volta o ridurre la temperatura e il tempo per le
patatine fritte tagliate sottili, mentre la ricetta delle patatine fritte preimpostata
si applica alle patatine fritte tagliate spesse.

UTILIZZANDO

1. Controllo del Tempo

Una volta iniziato a lavorare, il timer fara il conto alla rovescia e il numero
sul display indica il tempo rimanente. Quando viene visualizzato zero, la
friggitrice ad aria smettera di funzionare. Quando la temperatura é superiore
a 100 °C, la ventola continuera a funzionare per 20 secondi. Quindi la ventola
si spegnera e il dispositivo si spegnera con 5 segnali acustici.

2.Controllo dellaTemperatura

[l sensore del termometro all'interno dell'apparecchio rileva la temperatura
in tempo reale; Quando la temperatura raggiunge il valore impostato,
I'apparecchio interrompe il riscaldamento. Quando la temperatura non
raggiunge il valore impostato, I'apparecchio continuera a funzionare per
mantenere la temperatura all'interno £ 5 ° Cintorno alla temperatura impostata.

3.Protezione da Surriscaldamento della Temperatura

Quando la temperatura supera i 300°C, il riscaldamento si interrompe e sul
display viene visualizzato il codice di errore “E4” con 3 segnali acustici. La
ventola continuera a funzionare per 30 secondi per raffreddare I'apparecchio.
4. Funzione di Spegnimento Forzato

Premere a lungo il pulsante di accensione per spegnere I'apparecchio, tutte
le luci saranno spente e la spia di alimentazione diventera rossa.
5.Spegnimento Automatico e Funzione di Memoria

Quando il cestello viene rimosso, interrompera automaticamente l'alimentazione.
Quando il cestino viene inserito di nuovo, continuera a funzionare
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PRERISCALDARE

1. Collegare il dispositivo a una presa a muro.

2. Regolare la temperatura di cottura desiderata.

3. Regolare il tempo di cottura a 5 minuti e lo schermo mostrera 05 MIN.

4. Premere @ per iniziare a preriscaldare la friggitrice ad aria.

5. lltempo di cottura e la temperatura verranno visualizzati alternativamente
(rispettivamente per 3 e 7 secondi) durante il processo di preriscaldamento
/cottura.

6. Quando il timer torna a zero, la friggitrice ad aria emette un segnale acustico
5 volte e si spegne.

CURA E MANUTENZIONE
IMPORTANTE:

Prima di pulire qualsiasi parte, assicurarsi che la friggitrice ad aria sia spenta,
scollegata e raffreddata. E essenziale pulire l'intero apparecchio dopo ogni
utilizzo per evitare 'accumulo di grasso ed evitare odori sgradevoli.

IMPORTANTE:

Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o collegare alcun liquido.

1. Lavare il cestello e il vassoio crispy in acqua calda e sapone. Risciacquare
e asciugare abbondantemente.

2. Se I'alimento ¢ bloccato tra il vassoio crispy, immergerlo in acqua calda
e saponata calda per 1 ora prima della pulizia. Utilizzare una spugna o
una spazzola per la pulizia morbida per rimuovere le macchie. Risciacquare
e asciugare abbondantemente.

3. Pulire approssimativamente l'interno del corpo per rimuovere eventuali
residui, ma NON gli elementi riscaldanti nella parte superiore.

Cestino & Vassoio Crisper

1. Quando il dispositivo & abbastanza freddo da toccare in modo sicuro, afferrare
la maniglia per rimuovere il cestello dalla friggitrice ad aria.

2. Rimuovere il vassoio crispy dal cestello.

3. Smaltire i residui; Pulire sia il cestello che il vassoio crispy con un panno umido
prima di lavarli a mano in acqua calda e sapone. Asciugare accuratamente
prima di riporlo nel corpo della friggitrice ad aria.
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Nota: Il vassoio crispy e il cestello Crisper sono lavabili in lavastoviglie (per i
consumatori che preferiscono utilizzare una lavastoviglie).

Pulizia delle Superfici Esterne

Pulire I'esterno con un panno umido o una spugna e asciugare accuratamente.
Nota: Non utilizzare materiale abrasivo o utensili affilati per pulire la friggitrice
ad aria o le parti.

Nota: Lasciare asciugare accuratamente tutte le parti e le superfici prima di
utilizzare nuovamente I'apparecchio.

SERVIZIO POST-VENDITA

Ha problemi durante I'utilizzo del dispositivo?

Se si perdono parti del dispositivo o si hanno domande sul manuale d'uso, si
prega di non esitare a contattare il nostro servizio clienti all'indirizzo

Il nostro personale qualificato rispondera a tutte le tue domande!

CE L)< 2

Made in China
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FREIDORA DE AIRE
DIGITAL DE DOBLE ZONA

Manual del usuario diseiado para
una cocina saludable




MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando utilice aparatos eléctrico , por favor, siga siempre las precauciones
basicas de seguridad para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica o
lesiones, que incluyen lo siguiente:

® Lea todas las instrucciones antes de usar.

® No llene la cesta con aceite, lo cual podria causar un riesgo de incendio.

® Nunca toque el interior del aparato u otras superficies calientes durante
su funcionamiento.

® Para protegerse contra descargas eléctricas, nunca sumerja la carcasa en
agua, enjuague la carcasa bajo el grifo ni permita que otros liquidos entren
en el aparato.

® Solo opere el aparato sobre una superficie plana, nivelada y estable.

® Siempre coloque los alimentos a freir en la bandeja crisper para evitar que
entren en contacto directo con los elementos calefactores.

® No cubra las aberturas de entrada y salida de aire mientras el aparato esté
en funcionamiento.

® Apague la unidad y desenchufela de la toma de corriente cuando no esté
en uso y antes de limpiarla. Espere aproximadamente 30 minutos para que
la unidad se enfrie naturalmente antes de poner o quitar piezas.

® No opere ningun aparato con un cable o enchufe dafados, ni después de
que el aparato haya funcionado de manera incorrecta o haya sido danado
de cualquier manera.

® No use el dispositivo en exteriores.

® No enchufe el aparato ni opere el panel de control con las manos mojadas.

® No coloque el aparato sobre o cerca de una hornilla de gas caliente, una
estufa eléctrica o un horno caliente.
No utilice el aparato para fines distintos a su uso previsto.

® No deje que el aparato funcione sin supervision.

® No limpie con almohadillas de acero. Los trozos pueden desprenderse de

® |a almohadilla y tocar partes eléctricas, creando un riesgo de descarga eléctrica.

® No introduzca alimentos de gran tamano ni utensilios de metal en la maquina,
ya que pueden causar un incendio o riesgo de descarga eléctrica.

® Puede producirse un incendio si el aparato esta cubierto o en contacto con
materiales inflamables, como cortinas, tapices, paredes y similares, durante
su funcionamiento.

1[Es]



® No almacene ningun objeto encima o en contacto con la unidad mientras
esté en funcionamiento. Deje al menos 4 pulgadas (10 cm) de espacio libre
en la parte posterior y los lados del aparato.

® No coloque en el aparato ningun material como papel, cartén, plastico, etc.

® No cubra ninguna parte de este aparato con papel de aluminio, ya que
esto causara el sobrecalentamiento del aparato.

® Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor caliente a través de las
aberturas de salida de aire. Mantenga las manos y la cara a una distancia
segura del vapor y de las aberturas de salida de aire. Ademas, tenga
cuidado con el vapor caliente y el aire al retirar la cesta del aparato.

® Este aparato no esta destinado para ser utilizado por personas (incluyendo
nifnos) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

® Los ninos deben ser supervisados para evitar jugar con el aparato. También
se requiere supervisién cuando el aparato sea utilizado por o cerca de nifios.
Pueden ocurrir problemas de humo al cocinar alimentos grasos; por favor,
detenga la coccidn y retire el exceso de aceite.

PRECAUCIONES

1. Este es un freidor de aire que funciona con aire caliente. No llene la cesta
con aceite, grasa para freir u otro liquido.

2. No toque directamente la superficie caliente; en su lugar, use las asas. Retire
las cestas calientes sujetandolas por las asas.

3. iEste aparato es solo para uso doméstico!

4. No toque la sartén o la cesta durante y por algun tiempo después de su
uso, ya que se calientan mucho.

5. La cesta esta caliente después del proceso de fritura. Siempre coléquela
en una superficie resistente al calor cuando la retire del aparato.
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ANTES DEL PRIMER USO

® Retire todos los materiales de embalaje.

® Lave a mano las piezas desmontables.

® Cuando utilice la freidora de aire por primera vez, es posible que note
humo o un ligero olor durante los primeros minutos de funcionamiento,
lo cual es normal. Asegurese de que la habitacion esté bien ventilada.

® Deslice la cesta en la maquina hasta que encaje en su lugar. El aparato no
funcionara a menos que al menos una cesta esté insertada correctamente.

PREPARACION

® Coloque el aparato sobre una superficie estable, nivelada y resistente al calor.
® Deje un espacio de al menos 50 mm alrededor del aparato.
® Utilice pinzas de plastico resistentes al calor para voltear o girar alimentos
durante el funcionamiento y una alfombirilla resistente al calor para apoyar
la cesta.
® Para retirar la cesta del cuerpo:
1. Sujete la parte superior del cuerpo.
2. Agarre el asa de la cesta con la otra mano.
3. Deslice la cesta fuera del cuerpo.
4. Coloque la cesta sobre una alfombrilla resistente al calor.
® Para retirar la bandeja crisper de la cesta:
Utilice los agujeros de la bandeja crisper para retirarla con la mano (espere
hasta que la bandeja crisper se enfrie antes de retirarla).
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Boton de Encendido
Control de Encendido. Presione brevemente para iniciar y mantenga
presionado para detener. La luz roja se enciende una vez enchufado;
la luz blanca indica el estado de funcionamiento.

Boton de Inicio y Pausa

Presione para controlar el inicio y la pausa con la luz encendida.

Boton de Recetas

Cambie para seleccionar programas preestablecidos.

Boton Mas y Menos

Toque ligeramente para un ajuste ligero y mantenga
presionado para un ajuste rapido.

Boton de Temperatura y Tiempo

Presione para ajustar la temperatura y el tiempo.

Boton de Seleccion de Cesta

Presione 1 0 2 para elegir la cesta que se va a utilizar.

Boton de Luz

Presidnelo para decidir si mantener la luz interior encendida/apagada.

Boton de Retraso
Presione para configurar el tiempo de retraso en un rango
de 10-900 minutos. Presione brevemente una vez para 10 minutos y
mantenga presionado una vez para 30 minutos.

Boton Inteligente

Logre el mismo tiempo de finalizacion al ajustar diferentes programas.

Boton de Coincidencia

Configure el mismo programa para las dos cestas de manera conveniente.
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Empezando

1. El dispositivo emitira un pitido después de cada toque.

2. laluz @ sera roja cuando esté enchufado, presione una vez con un
sonido de pitido y el dispositivo comenzara a funcionar con la luz que
se volvera blanca. Después de 180 segundos sin ninguna accién, el aparato
se apagara automaticamente.

3."000" se mostrara en ambas pantallas al encender el aparato por primera
vez, y otras luces seguiran brillando.

4. Presione CD o (@ para elegir la cesta de trabajo, o elija ambas de manera
ordenada para freir con dos cestas. Después de seleccionar COo (@, la
receta se iluminara para la cesta elegida, y la temperatura y el tiempo se
mostraran alternativamente en la pantalla.

5. Presione A 'y Vv para ajustar la temperatura y el tiempo. Después de 180
segundos sin ninguna accion, el aparato se apagara automaticamente.

6. Después de configurar la temperatura y el tiempo, presione @ para comenzar
a trabajar.

7.La temperatura y el tiempo se pueden volver a configurar cuando la cesta
esta funcionando; se revisara automaticamente después de 5 segundos.

8. El ventilador seguira funcionando durante 20 segundos si la temperatura
de la cesta estda por encima de los 100 °C.

9. El aparato emitira 5 pitidos después de terminar el programa y se apagara
cuando ambas cestas hayan terminado de freir.

10. Funcién de Retraso:

1) Presione para activar la funcién de retraso, y seguird iluminada
hasta que termine la cuenta regresiva.
2) La configuracion predeterminada es de 90 minutos, y el rango es de
10 a 900 minutos. Presione @ para iniciar después de ajustar.
3) Como Configurar el Tiempo de Retraso
a. Configurar el Mismo Tiempo de Retraso para Ambas Cestas:
Seleccione la funcién de retraso y configure primero el tiempo de
retraso, luego elija el programa preestablecido para cada cesta de
manera independiente.
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b. Solo una Cesta/Configurar Dos Cestas con Diferentes Tiempos de Retraso:
Elija el programa preestablecido para una cesta, luego seleccione la
funcién de retraso y configure el tiempo. Para la otra cesta, repita los
pasos para completar la configuracién.

11. Funcién Inteligente:

1) Funciona para el estado de trabajo de dos cestas.

2) Presione para habilitar el "modo inteligente", y la luz del boton se
encenderd hasta que la segunda cesta comience a trabajar.

3) La cesta con un tiempo de configuracidon mas largo comenzara primero,
hasta que el tiempo restante sea igual al tiempo de configuracién de la
otra cesta. Las dos cestas trabajaran juntas para terminar la fritura con
aire al mismo tiempo ajustando automaticamente el tiempo de retraso
de una cesta.

12. Funcién de Coincidencia:

1) Active una cesta, configure la temperatura y el tiempo, y presione

para copiar a la otra.

2) Presione (=) ajuste cualquier cesta y las dos pantallas mostraran la misma
informacién, y las dos cestas compartiran el mismo programa.

13. Funcién de Luz: Presione (i) para encender las luces y se apagaran
automaticamente después de 60 sequndos.
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Receta de cocina por defecto

Por defecto Por defecto Recomendado Se recomienda
Funcién Tiempo de Temperatura cantidad de accién durante
coccién (minutos) ingredientes (g) la coccion
20 180 400-500 agitar
PECES
g 18 200 300-500 agitar
FACS
ﬁ 12 180 80-120
BACON
ﬁ
‘ 12 180 100-150
COCINA
© -
BUEY 14 180 150-200 agitar
@ 10 150 200-300
VERDURAS
e
12 160 350-500 agitar
CAMARON
é 36 180 500-550
POLLO
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Nota:

El menu preestablecido se basa en los habitos de la mayoria de las personas, y
aun es necesario ajustar la temperatura y el tiempo segun el tamano y el grosor
de los ingredientes. Por ejemplo, se sugiere freir la mitad del pollo ala vez o
reducir la temperatura y el tiempo para las papas fritas finas, mientras que la
receta preestablecida de papas fritas se aplica a las papas fritas gruesas.

USO

1. Control de Tiempo

Una vez que comience a funcionar, el temporizador comenzard a contar
hacia atrds, y el nimero en la pantalla indicard el tiempo restante. Cuando
muestre cero, la freidora de aire dejara de funcionar. Cuando la temperatura
supere los 100 °C, el ventilador seguird funcionando durante 20 segundos.
Luego, el ventilador se apagard, y el dispositivo se apagara con 5 pitidos.
2. Control de Temperatura

El sensor de termdémetro dentro del aparato detecta la temperatura en
tiempo real; cuando la temperatura alcanza el valor establecido, el aparato
deja de calentar. Cuando la temperatura no alcanza el valor establecido, el
aparato seguira funcionando para mantener la temperatura dentro de

+ 5°C alrededor de la temperatura establecida.

3. Proteccion contra Sobrecalentamiento

Cuando la temperatura supere los 300 °C, dejara de calentar y se mostrara
un codigo de error "E4" en la pantalla con 3 pitidos. El ventilador seguira
funcionando durante 30 segundos para enfriar el aparato.

4. Funcion de Apagado Forzado

Mantenga presionado el botén de encendido para apagar el aparato, todas
las luces se apagaran y la luz de encendido se volvera roja.

5. Funcion de Apagado Automatico y Memoria

Cuando se retire la cesta, se cortara automaticamente la energia. Cuando se
vuelva a insertar la cesta, continuara funcionando.
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PRECALENTAMIENTO

1. Enchufe el dispositivo en un enchufe de pared.

2. Ajuste la temperatura de coccién deseada.

3. Ajuste el tiempo de coccién a 5 minutos, y la pantalla mostrara 05 MIN.

4. Presione @ para iniciar el precalentamiento de la freidora de aire.

5. El tiempo de coccién y la temperatura se mostraran alternativamente
(durante 3y 7 segundos respectivamente) durante el proceso de
precalentamiento/coccion.

6. Cuando el temporizador regrese a cero, la freidora de aire emitird 5 pitidos
y se apagara.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO
IMPORTANTE:

Antes de limpiar cualquier parte, asegurese de que la freidora de aire esté
apagada, desenchufada y enfriada. Es esencial limpiar todo el aparato
después de cada uso para evitar la acumulacidn de grasa y evitar olores
desagradables.

IMPORTANTE:

1. No sumerja el aparato, el cable de alimentacién ni el enchufe en ningtin
liquido.

2. Lave la cesta y la bandeja crisper en agua tibia a caliente con jabon.
Enjuague y seque completamente.

3. Si los alimentos estan pegados en la bandeja crisper, remojelos en agua
tibia a caliente con jabdén durante 1 hora antes de limpiar. Utilice una
esponja o un cepillo de limpieza suave para eliminar las manchas.
Enjuague y seque completamente.

Limpie aproximadamente el interior del cuerpo para eliminar cualquier

residuo, pero NO los elementos calefactores en la parte superior.

Cesta y Bandeja Crisper

1. Cuando el dispositivo esté suficientemente frio para tocarse de manera
segura, agarre la manija para quitar la cesta de la freidora de aire.

2. Retire la bandeja crisper de la cesta.
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3. Deseche los residuos; limpie tanto la cesta como la bandeja crisper con
un pano humedo antes de lavarlas a mano con agua tibia y jabén. Séquelas
completamente antes de volver a colocarlas en el cuerpo de la freidora
de aire.

Nota: La bandeja crisper y la cesta son aptas para lavavajillas (para aquellos

consumidores que prefieran usar un lavavajillas).

Limpieza de Superficies Exteriores

Limpie la superficie exterior con un pafo o esponja himeda y séquela

completamente.

Nota: No utilice ningiin material abrasivo ni utensilios afilados para limpiar la
freidora de aire o las piezas.

Nota: Permita que todas las piezas y superficies se sequen completamente
antes de volver a utilizar el aparato.

SERVICIO POSTVENTA

Tiene algun problema al usar el dispositivo?

Si falta alguna pieza del dispositivo o tiene preguntas sobre el manual del
usuario, no dude en ponerse en contacto con nuestro servicio de atencion
al cliente en

Nuestro personal capacitado respondera a todas sus preguntas!

CE.'-&-

Made in China
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FRITEUSE A AIR NUMERIQUE
DOUBLE ZONE

Congu pour une cuisine saine
Manuel d'utilisation




CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, veuillez toujours suivre les
précautions de sécurité de base pour réduire le risque d’'incendie, de choc
électrique ou de blessure, notamment les suivantes :

® Lire toutes les instructions avant de I'utiliser.

® Ne pas remplir le panier avec de I'huile, ce qui pourrait causer un risque
d’incendie.

® Ne jamais toucher l'intérieur de I'appareil ou d’autres surfaces chaudes
pendant le fonctionnement.

® Pour vous protéger contre les chocs électriques, ne jamais immerger le
boitier dans l'eau, rincer le boitier sous le robinet ou laisser d'autres liquides
pénétrer dans l'appareil.

® N'utiliser 'appareil que sur une surface plane, uniforme et stable.

® Mettre toujours les aliments a frire dans le bac a légumes pour éviter qu'ils
n‘entrent en contact direct avec les éléments chauffants.

® Ne pas couvrir les ouvertures d'entrée et de sortie d'air pendant que l'appareil
fonctionne.

® Fteindre I'appareil et le débrancher de la prise murale lorsqu'il n'est pas
utilisé et avant de le nettoyer. Attendre environ 30 minutes, en laissant
I'appareil refroidir naturellement avant de mettre ou de prendre des piéces.

® Ne pas utiliser d'appareil dont le cordon ou la fiche est endommagé(e) ou
aprés que l'appareil ne fonctionne pas correctement ou a été endommagé
de quelque maniére que ce soit.

® Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

® Ne pas brancher I'appareil et ne pas utiliser le panneau de commande avec
les mains mouillées.

® Ne pas placer sur ou prés d'un gaz chaud, d’un brdleur électrique ou d'un
four chauffant.

® Ne pas utiliser I'appareil pour un usage autre que celui prévu.

® Ne pas déplacer I'appareil fonctionner sans surveillance.

® Ne pas nettoyer avec des tampons a récurer en acier. Les piéces peuvent
se détacher du tampon et toucher des piéces électriques, créant un risque
de choc électrique.

® | es aliments et les ustensiles métalliques surdimensionnés ne doivent pas
étre insérés dans la machine, car ils peuvent créer un incendie ou un risque

de choc électrique.
1



® Un incendie peut se produire si I'appareil est recouvert ou touche des
matériaux inflammables tels que des rideaux, des tentures ou des murs,
lorsqu'ils sont en fonctionnement.

® Ne pas ranger d'article sur le dessus ou toucher I'appareil lors de I'utilisation.

® Laisser au moins 4 pouces (10 cm) d’espace libre a 'arriére et sur les cotés
de l'appareil.

® Ne placer aucun des matériaux suivants dans l'appareil : papier, carton,
plastique, etc.

® Ne couvrir aucune partie de cet appareil avec une feuille métallique, car
cela entrainerait une surchauffe de l'appareil.

® Pendant la friture a air chaud, la vapeur chaude est libérée par les ouvertures
de sortie d'air. Garder les mains et le visage a une distance sécuritaire de
la vapeur et des ouvertures de sortie dair. Faites également attention a la
vapeur chaude et a |'air lorsque vous retirez le panier de l'appareil.

® Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou manquant d’expérience et de connaissances, a moins qu'elles
n‘aient recu une supervision ou des instructions concernant l'utilisation
de I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

® | es enfants doivent étre surveillés pour éviter de jouer avec I'appareil. Une
surveillance est également requise lorsque I'appareil est utilisé par des
enfants ou a proximité.

® Des probléemes de fumage peuvent survenir lors de la cuisson d’aliments
gras; Arréter la cuisson et retirer I'huile supplémentaire.

PRECAUTIONS

1.1l s'agit d’une friteuse a air qui fonctionne a I'air chaud. Ne pas remplir le
panier avec de I'huile, de la graisse de friture ou un autre liquide.

2. Ne pas toucher directement la surface chaude; Utiliser plutét des poignées.
Retirer les paniers chauds en saisissant les poignées.

3.This appliance is for household use ONLY. /Cet appareil est destiné a un
usage domestique SEULEMENT.

4. Ne pas toucher la casserole ou le panier pendant |'utilisation et pendant
un certain temps apres utilisation car ils deviennent trés chauds.

5. Le panier est chaud aprés le processus de friture. Veuillez toujours le placer
sur un plan de travail résistant a la chaleur lorsque vous le retirez de I'appareil.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

® Enlever tous les matériaux d'emballage.

@ Laver ala main les pieces amovibles.

® Lorsque vous utilisez la friteuse a air pour la premiére fois, vous remarquerez
peut-étre de la fumée ou une Iégére odeur pendant les premiéeres minutes
de fonctionnement, ce qui est normal. Veuillez vous assurer que la piece
est bien ventilée.

® Glisser le panier dans la machine jusqu’a ce qu'il s'enclenche. L'appareil ne
fonctionnera pas si au moins un panier n'est pas correctement inséré.

PREPARATION

® Placer I'appareil sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur.
® Laisser un espace d'au moins 50 mm tout autour de I'appareil.
® Utiliser des pinces en plastique résistantes a la chaleur pour retourner les
aliments pendant le fonctionnement et un tapis résistant a la chaleur pour
reposer le panier.
® Pour retirer le panier du corps:
1. Tenir le haut du corps.
2. Saisir la poignée du panier avec I'autre main.
3. Faire glisser le panier hors du corps.
4. Poser le panier sur un tapis résistant a la chaleur.
® Pour retirer le bac a légumes du panier:
Utiliser les trous du bac a légumes pour le retirer a la main (veuillez attendre
que le bac a légumes refroidisse avant de le retirer).

°c °c
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Bouton Alimentation
Controle de I'alimentation. Appuyer brievement pour démarrer et appuyer
longuement pour arréter. La lumiére rouge est allumée une fois branchée;
La lumiére blanche signifie Etat de travail.

Bouton Démarrer et Pause

Appuyer pour controler le démarrage et la pause avec le voyant allumé.

Bouton Recette

Basculer pour choisir des programmes prédéfinis.

Bouton Plus & Moins

Toucher légerement pour un léger réglage, et appuyer longuement
pour un réglage rapide.

Bouton Température & Heure

Appuyer sur pour régler la température et I'heure.

Bouton Choix du panier

Appuyer sur 1 ou 2 pour choisir le panier d'utilisation

Bouton Lumiére

Appuyer dessus pour décider de garder la lumiere intérieure allumée / éteinte

Bouton Retard
Appuyer sur pour régler le temps de délai avec une plage de 10 a 900
minutes. Appuyer briévement pendant 10 minutes une fois et appuyer
longuement sur 30 minutes une fois.

Bouton Intelligent

Obtenir le méme temps de finition lorsque vous vous adaptez a
différents programmes.

Bouton Correspondance

Définir facilement le méme programme pour les deux paniers.

4 [FR]




Commencer

1. L'appareil émettra un bip apres chaque contact.

2. @ la lumiére sera rouge lorsqu’elle sera branchée, appuyez une fois
avec un bip sonore, 'appareil commencera a fonctionner avec la lumiere
devenant blanche. Aprés 180 secondes sans aucune action, l'appareil
s'éteint automatiquement.

3."000" sera affiché sur les deux écrans lors de la premiére mise en marche
de l'appareil, et d’autres lumiéres continuent de briller.

4. Appuyer sur CD ou pour choisir le panier de travail, ou choisir les deux

ordonnés pour la friture a double panier. Aprés avoir sélectionné D, la

recette brillera pour le panier choisi, la température et I'heure apparaitront
alternativement a I'écran.

5. Appuyer sur A et \/ pour ajuster la température et I'heure. Aprés 180
secondes sans aucune action, l'appareil sera automatiquement arrété.

6. Apres avoir réglé la température et I'heure, appuyez sur @ pour commencer

a travailler.

7. La température et 'heure peuvent étre réinitialisées lorsque le panier
fonctionne, il sera automatiquement révisé apres 5 secondes.

8. Le ventilateur continuera a travailler pendant 20 secondes lorsque la
température du panier est supérieure a 100 ° C.

9. L'appareil émet un bip 5 fois aprés la fin du programme et s'éteint lorsque
les deux paniers ont fini de frire.

10. Fonction de retard:

1) Appuyer sur (=) pour activer la fonction de retard et elle continuera a
briller jusqu’a la fin du compte a rebours.
2) Le paramétre par défaut est de 90 minutes et la plage est de 10 a 900
minutes. Appuyer sur @ pour démarrer apres le réglage.
3) Comment définir le temps de délai
a. Définir le méme temps de délai pour les deux paniers :
Sélectionner la fonction de délai et définir d'abord le temps de délai,
puis choisir le programme prédéfini pour chaque panier
indépendamment.
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b. Panier unique uniquement/Panier de deux paniers avec des délais différents:
Choisir le programme prédéfini pour un panier, puis sélectionner la
fonction de délai et régler I'heure.Pour I'autre panier, répéter les étapes
pour terminer le réglage.

11. Fonction intelligente:

1) Travailler pour |'état de travail a double panier.

2) Appuyez sur pour activer le « Mode intelligent », et la lumiére du
bouton brille jusqu’a ce que le deuxi€éme panier commence a fonctionner.

3) Le panier avec un temps de réglage plus long commencera en premier,
jusqu’a ce que le temps restant soit le méme que le temps défini de I'autre
panier. Les paniers doubles fonctionneront ensemble pour terminer la
friture a I'air en méme temps en ajustant automatiquement le temps de
retard d’un panier.

12. Fonction Correspondre:

1) Développer un panier, définir le programme température & heure &
prédéfini, et appuyer sur pour copier dans l'autre.

2) Appuyer sur , ajuster pour nimporte quel panier, les deux écrans
afficheront les mémes informations et deux paniers partageront le méme
programme.

13. Fonction Eclairage: Appuyer sur pour allumer les lumiéres et elles
s'éteindront automatiquement apres 60 secondes.
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Recette de cuisine par défaut

Foncti Temps de cuisson Température Quantitcil , Action recommandée
onction par défaut (minutes) par défaut rfcon,m?an ce pendant la cuisson
d'ingrédients (g)
20 180 400-500 Secouer
POISSON
g 18 200 300-500 Secouer
FRITES
ﬁ 12 180 80-120
BACON
~
‘ 12 180 100-150
CUISSO
JAMBES DE 20 180 400-600 Secouer
POULET
©
- S
BIFTECK 14 180 150-200 ecouer
i @ 10 150 200-300
LEGUMES
7
12 160 350-500 Secouer
CREVETTE
é 36 180 500-550
POULET
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Le menu prédéfini est basé sur les habitudes de la plupart des gens, et il
est encore nécessaire d'affiner la température et le temps en fonction de
la taille et de I'épaisseur des ingrédients. Par exemple, il est suggéré de
faire frire la moitié du poulet une fois ou de réduire la température et le
temps pour les frites hachées minces, tandis que la recette des frites
préréglées s'applique aux frites coupées épaisses.

UTILISANT

1. Controle du temps

Une fois que vous commencez a travailler, la minuterie compte a rebours
et le nombre a I'écran indique le temps restant. Lorsqu'il affiche zéro, la
friteuse a air cesse de fonctionner. Lorsque la température est supérieure

a 100°C, le ventilateur continue a fonctionner pendant 20 secondes. Ensuite,
le ventilateur sera éteint et I'appareil s'éteindra avec 5 bips.

2. Controle de la température

Le capteur du thermometre a l'intérieur de I'appareil détecte la température
en temps réel; Lorsque la température atteint la valeur de consigne, I'appareil
cesse de chauffer. Lorsque la température n’atteint pas la valeur définie,
I'appareil continue de fonctionner pour maintenir la température a l'intérieur
+ 5°Cautour de la température réglée.

3. Protection contre la surchauffe de température

Lorsque la température est supérieure a 300°C, il arrétera de chauffer, et il y
aura un code d'erreur « E4 » affiché avec 3 bips. Le ventilateur continuera a
fonctionner pendant 30 secondes pour refroidir I'appareil.

4. Fonction d’arrét forcé

Appuyer longuement sur le bouton d’alimentation pour éteindre l'appareil,
toutes les lumiéres seront éteintes et le voyant d’alimentation deviendra rouge.
5. Fonction d’arrét automatique et de mémoire

Lorsque le panier est retiré, il coupe automatiquement l'alimentation. Lorsque
le panier est réinséré, il continuera a fonctionner.
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PRECHAUFFER

1. Brancher I'appareil dans une prise murale.

2. Ajuster a la température de cuisson souhaitée.

3. Ajuster le temps de cuisson a 5 minutes, et I'écran d'affichage affichera 05 MIN.

4. Appuyer sur @ pour commencer a préchauffer la friteuse a air.

5. Le temps et la température de cuisson seront affichés alternativement
(pendant 3 et 7 secondes respectivement) pendant le processus de
préchauffage/cuisson.

6. Lorsque la minuterie revient a zéro, la friteuse a air émet un bip 5 fois
et s'éteint.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE
IMPORTANT:

Avant de nettoyer une piéce, s'assurer que la friteuse a air est éteinte,
débranchée et refroidie. Il est essentiel de nettoyer tout I'appareil apres
chaque utilisation pour éviter I'accumulation de graisse et éviter les
odeurs désagréables.

IMPORTANT:

Ne pas immerger I'appareil, le cordon d’alimentation et ne brancher

aucun liquide.

1. Laver le panier et le bac a légumes a lI'eau chaude savonneuse. Rincer et
sécher soigneusement.

2. Siles aliments sont coincés entre le bac a [égumes, faites-les tremper
dans de I'eau savonneuse tiéde a chaude pendant 1 heure avant de les
nettoyer. Utiliser une éponge ou une brosse de nettoyage douce pour
enlever les taches. Rincer et sécher soigneusement.

3. Essuyer grossierement l'intérieur du corps pour éliminer tout résidu,
mais PAS les éléments chauffants en haut.

Panier et bac a légumes

1. Lorsque l'appareil est sufisamment froid pour toucher en toute sécurité,
saisir la poignée pour retirer le panier de la friteuse a air.

2. Retirer le bac a légumes du panier.
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3. Eliminer les résidus; Essuyer le panier et le bac a légumes avec un chiffon
humide avant de les laver a la main a I'eau chaude savonneuse. Sécher
soigneusement avant de remettre dans le corps de la friteuse a air.

N.B. : Le bac a légumes et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle (pour
les consommateurs qui préférent utiliser un lave-vaisselle).
Nettoyage des surfaces extérieures

Nettoyer I'extérieur avec un chiffon humide ou une éponge et séchez-le

soigneusement.

N.B. : Ne pas utiliser de matériau abrasif ou d’ustensiles tranchants pour
nettoyer la friteuse a air ou les piéces.

N.B. : Laisser toutes les piéces et toutes les surfaces sécher completement
avant de réutiliser I'appareil.

ERVICE APRES-VENTE

Avez-vous des problémes lors de I'utilisation de I'appareil?

Si vous manquez des parties de I'appareil ou si vous avez des questions sur
le manuel d'utilisation, n’hésitez pas a contacter notre service clientéle a

Notre personnel qualifié répondra a toutes vos questions!

CE.’-v-

Made in China
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